
ヘリムペイニルのソテー

(ハルミチーズ)

1,200円

食感が楽しい焼きチーズ

トルコ産オリーブ油と

レモン添え

※掛けたオリーブ油と

レモンがソース状になります。

是非、パンに付けてどうぞ！

温 冷

ワインに合う ラクに合う

卵料理は、熱々の鍋でお出しします。卵は半熟の状態なので

『余熱を利用してしっかり混ぜる』 または 『半熟のまま、パンで黄身をすくう』

などしてお召し上がりください。 ●エキメキ（パン）1枚420円

チョバンサラダ

(羊飼いのサラダ)

1,000円

角切り野菜の

マリネ風サラダ

トルコ産オリーブ油と

ザクロソース使用

程よい酸味と

まろやかさが決め手
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アクデニズサラダ

(地中海のサラダ)

1,800円

チョバンサラダに

トルコ産の

チーズとオリーブを

トッピング

ベヤズペイニル

(白チーズ)

1,500円

フレッシュな

白チーズ

ピクルスや

トマトなどを

添えて

メネメン

1,200円/レギュラー

1,900円/ラージ

野菜のトマト煮込みに

卵をのせて

グツグツで提供する

楽しい卵料理

マイルド

ı ı

クイマル ユムルタ

1,800円/レギュラー

2,500円/ラージ

ラム挽肉と

野菜のトマト煮込みに

産直卵をのせた

ボリュームある一品

やや辛め


